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WILLKOMMEN BEI PHO CHOP
WELCOME TO PHO CHOP
100% Fiusche & Qua&at !
100% ffﬁ?es‘!mess & quifﬁf."
OFFNUNGSZEITEN:

Montag bis Sonntag
11.30 - 23.00 Uhr

TEL.s 249 O211S24820
BOLKERSTRASSE 7, 40218 DUSSELDORE



VORSPEISE

O1. JAPANESE SNACK - EDAMAME " @ 5,50 €

- Gegarte japanische griine Sojabohnenschoten
- Cooked Japanese green soybean pods

02. CRISPY SPRING ROLLS - NEM CHIEN SAIGON #¢ 590 €

- 2 knusprige Reispapierréllchen mit Reisnudeln, gehacktem Fleisch und Gemiise, dazu
Limetten-Sofie
- 2 crispy rice paper rolls with rice noodles, minced meat and vegetables, served with lime sauce

03. FRIED DUMPLINGS - WAN TAN CHIEN ®° () 6,50 €

- Golden gebackene Teigtaschen, Salat Sif3-Sauer-Dip
- Golden baked dumplings, salad sweet and sour dip

A.Tofu' @
B. Hiihnerfleisch und Garnelen ° - Chicken and shrimp

i3
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04.STEAMY PEARLS - HA CAO °°*

- Gedampfte Teigtaschen mit Garnelen
- Steamed dumplings with shrimps

05. MINI SPRING ROLLS - NEM CHAY ° @ 5,50 €

- 6 frittierte vegetarische Mini-Friihlingsrollen, gefiillt mit Bio-Gemtse und Erdniissen
- 6 deep-fried vegetarian mini spring rolls filled with organic vegetables and peanuts

06. CHICKEN SATE - GA NUONG SATE ® 6,50 €

- 2 Gegrillte Hihnerfleischstiicke mit hausgemachter Erdnusscreme-Sof3e
- 2 Grilled chicken pieces with homemade peanut cream sauce

07. FRESH SUMMER ROLLS - GOl CUON <M

- 2 Reispapierrollen mit Bio-Salat, Reisnudeln und Erdnissen. Wéhle Limetten-Sauce oder

Erdnusssauce

- 2 rice paper rolls with organic salad, rice noodles and peanuts. Choose lime sauce or peanut sauce

A Tofu' @ 5,50 €

B. Hihnerfleisch - Chicken 590 €

C. Garnelen ° - Shrimps 590 €
08.GYOZA P<P* 6,50 €

- Frittierte Teigtaschen mit Hahnchen
- Fried dumplings with chicken
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VORSPEISE

09. GREEN PAPAYA SALAD - NOM DU DU *“*" @ 6,90 €

- Frische griine Papaya, Garnelen, Limetten, asiatische Krauter und Erdnisse
- Fresh green papaya, mini shrimp, limes, Asian herbs and peanuts

10. GLASS NOODLE SALAD - GOI MIEN *¢&™ 590€

- Glasnudelsalat, Bio-Salat, Rucola, warme Limetten-Sofle, asiatische Krauter,
Rostzwiebeln, Erdnisse

- Glass noodle salad, organic salad, arugula, warm lime sauce, Asian herbs, fried onions,
peanuts

A. Tofu @ B. Hiihnerfleisch - Chicken C. Garnelen - Shrimp

11. COCONUT SOUP - SUP NUOC DUA °©

- Kokosmilch-Suppe | Zitronengras, Gemdse, Koriander

- Coconut milk soup | lemongrass, vegetables, coriander Klein -~ Grof
A.Tofu @ 590€ 13,50 €
B. Hiihnerfleisch - Chicken 6,50€ 1390 €
C. Garnelen - Shrimp 6,50 € 14,50 €
12. DUMPLING SOUP - SUP WAN TAN ®° Klein  Grof

- Gefiillte ,Wan Tan“-Teigtaschensuppe mit Hiihnerfleisch, Garnelen, 6,50 € 14,50 €
Gemiise und asiatischen Krautern

- Stuffed “Wan Tan” dumpling soup with chicken, shrimp, vegetables, and

Asian herbs

13. VEGGIE SOUP - SUP RAU CHAY *"* @ 6,50 €

- Gemisesuppe, Tofu, verschiedene Gemiisesorten, asiatische Krauter
- Vegetable soup, Tofu, various vegetables, Asian herbs

14. FISCH SOUP - CANH CHUA CA HOI B¢ 6,90 €

- Lachs, Frihlingszwiebeln, Dill, Koriander, Gemiisebriihe, Cherrytomaten, Brokkoli,

frische Champignons, Ingwer und Limettensaft

- Salmon, spring onions, dill, coriander, vegetable broth, cherry tomatoes, broccoli, fresh
mushrooms, ginger, and lime juice .
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BUN - PHO
SUPPEN

20. TRADITIONAL SOUP - PHO BO MP 16,50 €

- Frische, hausgemachte Reisbandnudelsuppe mit
hauchdiinn geschnittenem Rindfleisch, medium gegart
durch den Aufguss von aromatischer Rinderbriihe

- Fresh, homemade flat rice noodle soup with thinly sliced
beef, medium-cooked by the infusion of aromatic beef broth

21. CHICKEN SOUP - PHO GA ™MP 15,50 €

- Milde, aromatische Nudelsuppe mit frischen,
hausgemachten Reisbandnudeln, zartem Hiihnerfleisch
und einer leichten Hiihnerbriihe

- Mild, aromatic noodle soup with fresh, homemade flat rice
noodles, tender chicken and a light chicken broth

22. TOFU SOUP - PHO TOFU "* 14,50 €

- Milde, aromatische Nudelsuppe mit frischem,
verschiedenem Gemiise, hausgemachten
Reisbandnudeln, feinem Tofu und einer aromatischen
Huhnerbrihe

- Mild, aromatic noodle soup with fresh mixed vegetables,
homemade flat rice noodles, fine tofu and an aromatic
chicken broth

23. RAMEN-NUDELN 15,50 €

- Nudelsuppe mit Schweinefleisch, Hahnchen, weichem
Ei und frischen Krautern
- Noodle soup with pork, chicken, soft egg and fresh herbs

24. BUN BO HUE MPIC 16,50 €

- Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Schweinefleisch,
Seidenrollen, frischem Zitronengras, einer Chili-Note
und frischen Krautern

- Rice noodle soup with beef, pork, silk rolls, fresh
lemongrass, chili notes and fresh herbs

25. BUN MOC MPK 15,50 €

- Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Schweinefleisch,
Seidenrollen, Sojasprossen und frischen Krautern

- Rice noodle soup with beef, pork, silk rolls, bean sprouts, and
fresh herbs =
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BUN - REISNUDELN

Warme Reisnudeln, Sprossen, Koriander, Wild-Krautersalat ™, Shiso Purple und Chili-Ingwer-Limetten-Vinaigrette
verfeinert mit gerosteten Erdniissen & Sesam

Warm rice noodles, sprouts, coriander, wild herb salad with shiso purple and chili-ginger-lime vinaigrette, refined with
roasted peanuts & sesame

26. BO XAO SA OT ®°M & 15,90 €

- Gebratenes Rinderfilet mit Chili, Zitronengras, Reisnudeln, Salat, Erdniissen und
Limettensofie
- Fried beef fillet with chili, lemongrass, rice noodles, salad, peanuts and lime sauce

27. GA XAO SA OT BM @ 1490 €

- Gebratenes Hihnerfilet mit Chili, Zitronengras, Reisnudeln, Salat, Erdnissen, Limettensof3e
- Fried chicken fillet with chili, lemongrass, rice noodles, salad, peanuts, lime sauce

28. TOFU XAO SAOT *“M » @ 13,90 €

- Gebratener Tofu mit Chili, Zitronengras, Reisnudeln, Salat, Erdnissen und Limettensof3e
- Fried tofu with chili, lemongrass, rice noodles, salad, peanuts and lime sauce

29. BUN VIT CHIEN ®" 16,90 €

- Ente kross mit Chili, Zitronengras, Reisnudeln, Salat, Erdniissen, Limettensofie
- Crispy duck with chili, lemongrass, rice noodles, salad, peanuts, lime sauce

30. BUN VIT PHAP CHIEN ®" 17,90 €

- Knusprige Entenbrust aus Frankreich mit Chili, Zitronengras, Reisnudeln, Salat, Erdniissen,
Limettensofie
- Crispy duck breast from France with chili, lemongrass, rice noodles, salad, peanuts, lime sauce

31. BUN GA NUONG ®" 15,50 €

- Wiirzige gegrillte Hihnerbrust mit Chili, Zitronengras, Reisnudeln, Salat, Erdnussen,
Limettensof3e
- Spicy grilled chicken breast with chili, lemongrass, rice noodles, salad, peanuts, lime sauce




PHO KOKOS

Hoi An Art
Mit cremiger Kokos-Curry-Sof3e auf vietnamesische Art, Reisbandnudeln, Wildkrautersalat, Koriander, Erdnissen
und Sesam
Hoi An style
With creamy coconut curry sauce Vietnamese style, flat rice noodles, wild herb salad, coriander, peanuts and sesame
B.M
32. PHOTOFU COCO " @ 13,90 €

- Hausgemachter, gebackener Seidentofu
- Homemade baked silken tofu

33. PHO VIT COCO ®™ 16,90 €
Ente kross - crispy duck
34. PHO CA HOI COCO M 16,90 €

Lachs - salmon

ASIATISCHE KUCHE

35. GA NUONG CURRY 2¢¢tM

- Gegrilltes Hihnerbrustfilet mit roter Currysof3e, frischem Gemdtise, Erdnissen, Koriander und Salat
- Grilled chicken breast fillet with red curry sauce, fresh vegetables, peanuts, coriander and lettuce

A. Mit Reis — with rice 15,50 €
B. Mit Reisbandnudeln — with flat rice noodles 15,90 €
C. Mit Udon-Nudeln — with udon noodles 16,90 €

36. GA NUONG XAO RAQ BSF'M

- Gegrilltes Hihnerbrustfilet mit gebratenem Gemiise, dunkler Austern-Sojasof3e und Salat
- Grilled chicken breast fillet with fried vegetables, dark oyster soy sauce and salad

A. Mit Reis — with rice 15,50 €
B. Mit Reisbandnudeln — with flat rice noodles 1590 €
C. Mit Udon-Nudeln — with udon noodles 16,90 €
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CURRYSORfRE

Cremiges Kokos-Curry mit Gemiise, Ananas, verfeinert mit Basilikum, Sojasprossen, Wildkrautersalat und
gerosteten Erdniissen. Serviert mit Reis ®<™

Creamy coconut curry with vegetables, pineapple, refined with basil, bean sprouts, wild herb salad and roasted peanuts.
Served with rice

37. TOFU CURRY @ 13,90 €
Tofu curry

38. HAHNCHEN CURRY 1490 €
Chicken curry

39. GARNELEN CURRY 16,50 €
Shrimp curry

40.KNUSPRIGE ENTE CURRY 16,90 €
Crispy duck curry

41. KNUSPRIGE FRANZOSISCHE ENTE 1790 €
Crispy French duck curry

42. LACHS CURRY 16,90 €
Salmon curry

43. RINDERHUFTSTEAK CURRY 18,90 €

Beef sirloin steak curry




TERIYAKI SO3E

Chinakohl — Teriyaki-Sof3e, Wildkréutersalat, Salsa Roja, saisonales Gemiise, Pak Choi, Zuckerschoten,
hausgemachtes Pho-Chop-Dressing und Sakura-Sprossen, serviert mit Reis ®<*™

Chinese cabbage — teriyaki sauce, wild herb salad, Salsa Roja, seasonal vegetables, pak choi, sweet peas, homemade Pho
Chop dressing and sakura sprouts, served with rice

44. TOFU XAO RAU @ 13,90 €
- Gebratener Tofu mit Gemuse, Sofe und Salat, serviert mit
IES I ES

- Fried tofu with vegetables, sauce and salad, served with jasmine rice

46. RINDERHUFTSTEAK TERIYAKI 18,90 €

- Rindfleisch mit Gemise, Sof3e und Salat, serviert mit Jasminreis
- Beef with vegetables, sauce and salad, served with jasmine rice

47. GARNELEN TERIYAKI 16,90 €

- Garnelen mit Gemiise, Sofe und Salat, serviert mit Jasminreis
- Shrimp with vegetables, sauce and salad, served with jasmine rice

48. KNUSPRIGE ENTE TERIYAKI 16,90 €

- Ente kross mit Gemiise, Sofde und Salat, serviert mit Jasminreis
- Crispy duck with vegetables, sauce and salad, served with jasmine rice

50. KNUSPRIGE FRANZOSISCHE ENTE 1790 €

- Ente mit Gemdse, Sof3e, Salat und Reis
- French duck with vegetables, sauce, salad and rice

51. LACHS TERIYAKI 16,90 €

- Lachs mit Gemiise, Sof3e und Salat, serviert mit Jasminreis
- Salmon with vegetables, sauce and salad, served with jasmine rice

MANGOSORE

Mango-Kokos-Currysofe mit Gemiise: Brokkoli, Zucchini, Champignons, Paprika, Blumenkohl, Erbsen, Salat und Reis >’
Mango coconut curry sauce with vegetables: broccoli, zucchini, mushrooms, bell pepper, cauliflower, peas, salad and rice

52. BIOTOFU @ 13,90 €
Tofu

53. GEBACKENES HAHNCHEN 1490 €
Baked chicken

54. KNUSPRIGE ENTE 16,90 €
Crispy duck
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ERDNUSSSORE

ErdnussofRe , diverses Gemiise, Chinakohl, Champignons, Zucchini, Broccoli, Erbsen, Wildkrautersalat, serviert mit Reis *<™
Peanut sauce, various vegetables, Chinese cabbage, mushrooms, zucchini, broccoli, peas, wild herb salad, served with rice

55. BIOTOFU @ 13,90 €
Tofu

56. GEGRILLTES HAHNCHEN 1490 €
Grilled chicken

57. KNUSPRIGE ENTE 16,90 €
Crispy duck

GEBRATENER REIS UND
GEBRATENE NUDELN

58. COM RANG *B¢M

- Gebratener Reis mit Ei, Gemiise, Sojasprossen, Bohnen und ...
- Fried rice with egg, vegetables, bean sprouts, beans and...

A. Bio-Tofu — organic tofu @ 14,50 €
B. Gebackenes Hahnchen — baked chicken 15,50 €
C. Garnelen — shrimp 16,50 €
D. Rindfleisch — beef 1590 €
E. Ente kross — crispy duck 16,90 €

59. MY XAQ *&M

- Gebratene Nudeln mit Ei, Gemiise, Sojasprossen, Zwiebeln und ...
- Fried noodles with egg, vegetables, bean sprouts, onions and...

A. Bio-Tofu — organic tofu @ 14,50 €
B. Gebackenes Hahnchen — baked chicken 15,50 €
C. Garnelen — shrimp 16,50 €
D. Rindfleisch — beef 1590 €
E. Ente kross — crispy duck 16,90 €
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60. PAD THAI #<™

- Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Gemiise und ...
- Fried flat rice noodles with egg, vegetables and...

A. Tofu—tofu @
B. Hahnchen — chicken
C. Rindfleisch — beef

61. UDON NUDELN GEBRATEN *&¢<M

@ Vegan | & Scharf

14,50 €
15,50 €
16,50 €

16,90 €

- Gebratene Udon-Nudeln mit Ei, Gemiise, Sojasprossen, Zwiebeln und Erdniissen
- Fried udon noodles with egg, vegetables, bean sprouts, onions, and peanuts

A. Rindfleisch — beef
B. Gebackenes Hahnchen — fried chicken
C. Krosse Ente — crispy duck

NACHTISCH

65. CREME A LA VANILLE *®¢

- Creme Vanille mit Vollmilch, Eiern, Sahne und Erdnuiissen
- Cream vanilla with whole milk, eggs, cream and peanuts

67. MOCHI ®%*

- Klebreismehl, Zucker, Tapiokastarke, verschiedene Fiillungen
- Glutinous rice flour, sugar, tapioca starch, different fillings

16,90 €
1590 €
17,50 €

590 €

590 €







SUSHI

Nigiri (2 Stk.)

Beim Nigiri-Sushi wird der Reis und der daraufliegende Fisch mit der Hand zu einer
kleinen, zwei Finger breiten Rolle gedriickt *' / Nigiri sushi is made by pressing rice and a
slice of fish on top into a small, two-finger-wide shape using the hand

N1. ABURI MAGURO *<° 5,50 €
Feuerthunfisch — fire tuna

N2. ABURI SAKE *“P 5,00 €
Feuerlachs — fire salmon

N3. SAKE *° 5,00 €
Lachs —salmon

N4.MAGURO *° 550 €

Thunfisch — tuna

Maki (8 Stk.)

Maki-Sushi sind mit einer Bambusmatte (Makisu) gerollte Stiicke. Sie werden gewéhnlich
in Nori eingepackt ' / Maki sushi are pieces rolled with a bamboo mat (makisu). They are
usually wrapped in nori

M1. AVOCADO @ 5,00 € B)
Avocado, Philadelphia

M2.SAKE ° 5,50 €
Lachs, Philadelphia — Salmon, Philadelphia

M3.TEKKA ° 5,90 €
Thunfisch, Philadelphia — Tuna, Philadelphia

M4.FRY EBI° 590 €

Gebackene Garnelen, Philadelphia
Baked shrimps, Philadelphia

M5.KAPPA @ 5,00 €
Gurke, Philadelphia — Cucumber, Philadelphia
M6.SALMON SKIN ° 5,50 €

Gebackene Lachshaut, Philadelphia
Baked salmon skin, Philadelphia
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SUSHI

Inside Out (8 Stk.)

Der Reis befindet sich auf der Aufenseite des Nori-Blatts und ist haufig dekorativ mit
Sesamsamen oder kleinen, farbigen Fischeiern verziert “** / The rice is placed on the
outside of the nori sheet and is often beautifully decorated with sesame seeds or small,

colorful fish eggs

il.  ALASKA'X 9,90 €
Lachs, Avocado, Tobiko, Philadelphia
Salmon, avocado, tobiko, Philadelphia

i2. CALIFORNIA*¢ 9,50 €
Surimi, Avocado, Tobiko, Philadelphia

i3. MAGURO *€ 11,50 €
Thunfisch, Avocado, Tobiko, Philadelphia
Tuna, avocado, tobiko, Philadelphia

i4. SALMON SKIN A<PN 10,50 €
Gebackene Lachshaut, Gurke, Sesam, Philadelphia
Baked salmon skin, cucumber, sesame, Philadelphia

i5. EBI TEMPURA A<PM 10,90 €
Gebackene Garnelen, Avocado, Sesam, Philadelphia
Baked shrimp, avocado, sesame, Philadelphia

i5. VEGAN @ 9,50€

Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia
Avocado, cucumber, mango, philadelphia

Tempura Rolls (10 Stk.)

Uberbackene Rolle im Tempuramantel mit Spezialsofie “** / Deep-fried roll in tempura
coating with special sauce

T1. LACHS-THUNFISCH TEMPURA 13,90 €

Lachs & Thunfisch, Avocado und Philadelphia im Tempuramantel
Tuna & salmon, avocado and Philadelphia in a tempura coating

SALMON TEMPURA

T2. Lachs, Avocado und Philadelphia im Tempuramantel 13,50 €
Salmon, avocado and Philadelphia in a tempura coating

T3. TEMPURABIG ROLL 1590 €

Lachs, Thunfisch, Garnelen, Avocado und Philadelphia im Tempuramantel
Salmon, tuna, shrimp, avocado and Philadelphia in a tempura coating

T4. TEMPURA VEGAN @ 14,90 €

Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia
Avocado, cucumber, mango, philadelphia

T5. CHICKEN TEMPURA 13,50 €

Gebackenes Hahnchen mit Avocado und Philadelphia im Tempuramantel
Baked chicken with avocado and Philadelphia cheese in a tempura coating
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SUSHI

Special Homemade Rolls (8 Stk.),

A

. -
-
N
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N
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Hausgemachte Spezialrolle mit Spezialsofle nach Pho Chop Style “* / Homemade special "}:jqd“% &w
roll with special sauce, Pho Chop style - YRk e Padh
- o v < T\b -_\ * L 1
VTR e B
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H1. CRISPY TIGER ™™ 14,50 € ' =

-Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado,
Philadelphia, umhiillt mit Feuerlachs / Shrimp in tempura
coating, mango, avocado, Philadelphia, wrapped in fire
salmon

H2. SAKE FANCY P 14,50 €

-Philadelphia, Mango, Lachshaut, ummantelt mit
Feuerlachs / Philadelphia, mango, salmon skin, wrapped in
fire salmon

H3. HOME TEMPTATION #<P¢ 14,50 €

-Avocado im Tempuramantel, Mango, Philadelphia,
Tobiko, ummantelt mit Lachs / Avocado in tempura
coating, mango, Philadelphia, tobiko, wrapped in salmon

Sashimi

Serviert auf Seetang, mit Avocado und Sakurakresse / Served on seaweed, with avocado
and sakura cress

S1. SASHIMI SALMON 9,90 €

-4 Scheiben Lachs / 4 slices of salmon sashimi

S2. SASHIMI SALMON 17,90 €

-8 Scheiben Lachs / 8 slices of salmon sashimi
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SUSHI MENU

Menii 1. ©¢ 15,50 €

8 Stk. Gurken-Maki / 8 pcs. cucumber maki
8 Stk. Avocado-Maki / 8 pcs. avocado maki
8 Stk. Vegan Inside-Out / 8 pcs. vegan inside-out

Menii 2. "X 16,90 €

8 Stk. Lachs-Tempura / 8 pcs. salmon tempura
8 Stk. Surimi-Maki / 8 pcs. surimi maki
2 Stk. Lachs-Nigiri / 2 pcs. salmon nigiri

Menii 3. 16,90 €

8 Stk. California I1-O / 8 pcs. California I-O
8 Stk. Thunfisch-Maki / 8 pcs. tuna maki
2 Stk. Lachs-Nigiri / 2 pcs. salmon nigiri

Menii 4. 18,90 €

8 Stk. Gurken-Maki / 8 pcs. cucumber maki
8 Stk. Crispy Tiger / 8 pcs. Crispy Tiger
2 Stk. Lachs-Nigiri / 2 pcs. salmon nigiri

Menii 5. 19,90 €

8 Stk. Alaska I-O / 8 pcs. Alaska I-O

8 Stk. Gurken-Maki / 8 pcs. cucumber maki
2 Stk. Lachs-Nigiri / 2 pcs. salmon nigiri

2 Stk. Thunfisch-Nigiri / 2 pcs. tuna nigiri

Menii 6. 18,90 €

8 Stk. Lachs-Tempura / 8 pcs. salmon tempura
2 Stk. Lachs-Nigiri / 2 pcs. salmon nigiri
2 Stk. Thunfisch-Nigiri / 2 pcs. tuna nigiri

Menii 7. ¢ 19,50 €

8 Stk. Crispy Tiger / 8 pcs. Crispy Tiger
8 Stk. Gurken-Maki / 8 pcs. cucumber maki
8 Stk. Thunfisch-Maki / 8 pcs. tuna maki
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. GRUNER TEE 3,50 €

Green tea

« JASMINTEE 3,50€
Jasmine tea

+ LEMONGRAS-TEE 3,90 €

-Mit frischem Zitronengras, Ingwer, Limetten, Minze und Honig
-With fresh lemongrass, ginger, lime, mint and honey

- INGWER-TEE ,, TRA GUNG* 390 €

-Mit frischem Ingwer, Limetten, Minze, Honig
-With fresh ginger, lime, mint, honey

KAFFEE VIETNAM
. VIET-ESPRESSO —, SUA NONG* 3,90 €

-Mit vietnamesischem Espresso, aromatisch und cremig
-With Vietnamese espresso, aromatic and creamy

- VIET-ICE-COFFEE -, SUA PA“ 4,50€

-Eiskaffee mit vietnamesischem Espresso und Kokosmilch
-Iced coffee with Vietnamese espresso and coconut milk

SOFTDRINKS

O03L O5L

- COCA-COLA "*3# 3,50€ 4,80€

- COLA ZEROQ #3478 3,50€ 4,80€

- SPRITE "** 3,20€ 4,80€

- FANTA 34?7 3,20€ 4,80€

« MINERALWASSER 3,20€ 4,50€

- MINERALWASSER (STILL) 3,20€ 4,50€

- APFELSAFT / SCHORLE 3,50€ 4,80€
Apple juice / spritzer

- ORANGENSAFT / SCHORLE 3,50€ 4,80€
Orange juice / spritzer

« ANANASSAFT / SCHORLE 3,50€ 4,80€
Pineapple juice / spritzer

- MARACUJASAFT / SCHORLE 3,50€ 4,80€

Passion fruit juice / spritzer



HAUSGEMACHTE
SHAKES & LIMONADE

- LEMON ICED TEA “CHANH DA” 590€

-Mit frischen Limetten, Minze und braunem Zucker
-With fresh limes, mint and brown sugar

- MANGO-KOKOS-LASSI © 590€

-Mango-Piree und Kokoscreme
-Mango puree and coconut cream

- AVOCADO-KOKOS-LASSI © 590€

-Avocado, Kokoscreme und Sufdmilch
-Avocado, coconut cream and sweet milk

- BLAUBEERE-BERRY 590€

-Blaubeeren, Agavendicksaft, Minze, Limettensaft,
Zitrone, Wasser
-Blueberries, agave syrup, mint, lime juice, lemon, water

- ERDBEEREN-BERRY 590 €

-Frische Erdbeeren, Minze, Zucker, Erdbeerensirup,
Medium-Sprudel

-Fresh strawberries, mint, sugar, strawberry syrup, medium
sparkling



HEE T T ——

BIER

WARSTEINER PILS °
BOLTENS ALT

ERDINGER HEFEWEIZEN
ERDINGER ALKOHOLFREI
PILS ALKOHOLFREI
SAIGON

Vietnamesisches Bier

KIRIN

Japanisches Bier

SINGHA BIER

Thaildndisches Bier

WEIN

WEISSWEIN

White wine

ROTWEIN

Red wine

ROSE

Rosé wine

WEINSCHORLE

0,33L

O,5L
O,5L

0,33L

0,33L

0,33L

02L

5,90€

590€

5,90€

5,50€

Wine spritzer (W
Bl

3,80€
4,50€
5,00€
5,00€
3,80€
4,50€

4,50€

4,50€

0.75L

18,50€

18,50€

18,50€




COCKTAILS

88. LIMONCELLO SPRITZ 790 €

-Limoncello, Prosecco, Soda, Limettenscheibe, Eiswiirfel
-Limoncello, prosecco, soda, lime slice, ice cubes

89. STRAWBERRY ROSE SPRITZ 7,90 €

-Erdbeeren, Rosé, Prosecco, Eiswiirfel
-Strawberries, rosé, prosecco, ice cubes

90. HUGO 790 €

-Prosecco, Soda, Zitronenminze, Holunderblitensirup
-Prosecco, soda, lemon mint, elderflower syrup

91. GIN TONIC 7,90 €

-Gin, Tonic Water, Zitrone
-Gin, tonic water, lemon

92. MY THAI 8,50 €

-Mekong Rum, Bacardi Mandelsirup, Kumquats, Zitrone
-Mekong rum, Bacardi almond syrup, kumquats, lemon

95. SAIGON MULE 8,50 €

-Reisbrand, Limetten, Ananas, Dash Angostura
-Rice brandy, lime, pineapple, dash Angostura

98. MOJITO 790 €

-Bacardi, Limettensaft, Pfefferminze, Rohrzucker
-Bacardi, lime juice, peppermint, cane sugar

99. APEROL SPRITZ 7,90 €

-Prosecco, Aperol, frischer Orangensaft
-Prosecco, Aperol, fresh orange juice
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SCHNAPS
- LUA MOl 02CL 3,50€

Reisschnaps - rice liquor

- NEP MOI 0.2CL 3,50€

Klebreisschnaps — sticky rice liquor

- WHISKY MEKONG 02CL 3,50€

1.) Zusatzstoffe:
1= Farbstoff, 2 = Konservierungsstoff, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt,
7 = Phosphat, 8 = Milcheiweif3, 9 = Koffeinhaltig, 10 = Sauerungsmittel, 11 = Stflungsmittel, 12 = Stabilisatoren
1= colorant, 2 = preservative, 3 = antioxidant, 4 = flavor enhancer; 5 = sulphured, 6 = blackened, 7 = phosphate, 8 = milk protein,
9 = contains caffeine, 10 = acidulant, 11 = sweeteners, 12 = stabilizers

2.) Allergene:
a = Eier, b = Erdnisse, ¢ = Fisch, d = glutenhaltiges Getreide, e = Krebstiere, f = Lupine,
g = Milch einschliefdlich Laktose Milchzucker, h = Schalenfriichte, i = Schwefeldioxid, j = Sellerie, k = Senf,
| = Sesamsamen, m = Soja, n = Weichtiere, p = Geschmacksverstarker
a = eggs, b = peanuts, c = fish, d = cereals containing gluten, e = crustaceans, f = lupine, g = milk including lactose milk sugar,
h = nuts, i = sulfur dioxide, j = celery, k = mustard, | = sesame seeds, m = soy, n = molluscs, p = flavor enhancer




